
NOTAS DE CATA
Color amarillo palido, brillante y limpio, 
con tonalidades verdosas, elegantes 
con reflejos dorados, aromas frutales, 
frescura en el paladar, fragancia varietal 
y una ligera presencia de carbónico, 
hacen del vino Joven Armonia, atractivo, 
elegante, genuino y suave. 

Se revela como un vino, expresivo 
en aperitivo y acompañamiento para 
ensaladas, mariscos, pescado, carne 
blanca y arroces. Ideal para disfrutar con 
pasta y platos de conseistencia media 
y condimentación más bien baja, como 
los guisos de verduras.

FICHA TÉCNICA 

Tipo de vino: Vino de Tinaja 

Variedad: 100 % Pedro Ximénez 

Alcohol: 13.5% Vol.

ARMONÍA

coop.sanjeronimo@gmail.com

Sabor a 65 años de Bodega

La Cooperativa Vitivinícola San Jerónimo se fundó en 1955 
siendo en consecuencia la empresa más antigua del municipio 
de Moriles. Se dedica a la elaboración y distribución de vinos 
de la Denominación Montilla-Moriles, aunque en sus inicios 
funciono también como molino de aceite.

En Bodega San Jerónimo se han elaborado y 
comercializado vinos que han servido de base para las 
botas de numerosas criaderas de finos, amontillados u 
olorosos en Bodegas de la  DO Montilla-Moriles.


