
Zalardeo es un vino Joven blanco sin 
envejecimiento. Nace de un proceso 
de selección de las mejores uvas de la 
variedad Torrontés.

Zalardeo Torrontés es un blanco elaborado 
con racimos de una uva minoritaria en la 
D.O. Montilla-Moriles. Un vino vinificado 
a partir de cepas de la variedad torrontés, 
localizadas puntualmente entre viñedos 
viejos, de donde San Jerónimo extrae las 
mejores uvas para, posteriormente, elaborar 
este vino monovarietal único.

FICHA TÉCNICA 

Tipo de vino: Vino blanco sin crianza 

Variedad: 100 % Torrontés 

Alcohol: 11% Vol.

ZALARDEO · TORRONTÉS

coop.sanjeronimo@gmail.com

NOTAS DE CATA
A la vista: color Amarillo Pálido, con tonos 
predominantemente verdosos, brillante y 
ligero en el movimiento.
Nariz: vino peculiarmente aromático,  
frutales, predominan la manzana y el 
plátano, notas florales sutiles y heno
Boca: en boca es ligero, dejando un 
elegante y tenue recuerdo amargoso muy 
característico. 

Sabor a 65 años de Bodega
La Cooperativa Vitivinícola San Jerónimo se fundó en 1955 
siendo en consecuencia la empresa más antigua del municipio 
de Moriles. Se dedica a la elaboración y distribución de vinos 
de la Denominación Montilla-Moriles, aunque en sus inicios 
funciono también como molino de aceite.

En Bodega San Jerónimo se han elaborado y 
comercializado vinos que han servido de base para las 
botas de numerosas criaderas de finos, amontillados u 
olorosos en Bodegas de la  DO Montilla-Moriles.


